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republicada porincorreg¢oes

A Secretaria Municipal da Saude, no uso de suas atribuicoes legais e,

Considerando a necessidade de compatibilizar as a¢des de vigilancia sanitaria a legislagéo federal, estadual e
municipal, em especial aguela que organiza o Sistema Unico de Saude - SUS e atribui ao Municipio a execugao
das agdes de vigilancia sanitaria;

Considerando a responsabilidade do fabricante, do distribuidor e do comerciante quanto a qualidade e
segurancga dos alimentos produzidos, garantida pelo Cédigo de Defesa do Consumidor; e

Considerando a necessidade do constante aperfeicoamento das a¢des de vigilancia sanitaria no controle de
alimentos e bebidas, visando a protecédo da saude da populagéo e as prioridades locais,

RESOLVE

Port. 518, de 25/03/04 - MS - Estabelece Procedimentos e Responsabilidades relativas ao Controle e Vigilancia
da Qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de potabilidade, e da outras providéncias.

Art.4° - A desobediéncia ao disposto nesta Port. configura infragao de natureza sanitaria, nos termos do Coédigo
Sanitario

Art.5° - Esta Portaria entrara em vigor na data da publicagao, revogando-se as disposi¢cdes em contrario

7 - AGUAE DEMAIS UTILIDADES

7.1.Aagua utilizada para o preparo dos alimentos, proveniente de sistema de abastecimento publico ou de fonte
alternativa deve ser potavel, adequada ao padrdo de potabilidade estabelecido pela legislagéo vigente e
confirmada através de laudos de potabilidade da agua utilizada.

7.3.Ahigienizacao dos reservatoérios deve seguir os métodos recomendados pelos 6rgaos oficiais competentes.

7.4. Sera permitida a utilizagao de solugdes alternativas de abastecimento de agua, isolada ou integrada com o
sistema de abastecimento publico. A utilizacao de agua de pogo sera permitida somente apos a licenga de
outorga de uso concedida pelo Departamento de Aguas e Energia Elétrica, da Secretaria de Energia e
Saneamento do Estado de Sao Paulo, conforme legislagao vigente

7.4.1.1. A agua oriunda de solucgéao alternativa ou mista deve ser tratada e a sua qualidade deve ser controlada
através de analises laboratoriais, com a periodicidade determinada pela legislagéao especifica vigente

7.6. O gelo utilizado em alimentos deve ser fabricado com agua potavel, de acordo com laudo de analises
laboratoriais com Padrao de Identidade e Qualidade vigente e armazenado em local limpo e bem conservado.

7.10. Nao e permitida a instalagao de processo ou atividade que possa representar risco de contaminagao da
agua potavel

Sao Paulo, 02 de Agosto de 2006.

COMO E FEITAAFISCALIZAGAO

No momento da visita, o técnico ira observar inimeros aspectos sanitarios, desde os procedimentos dos
funcionarios, estoque, higiene, temperatura dos frigorificos, condicdes fisicas da edificacao (pisos, paredes,
banheiros), possiveis vazamentos, descarte de lixo, manipulagéo, uso de luvas, laudos de potabiliddes da agua
entre inumeras outras condi¢des, expressas no Manual de Boas Praticas

Os restaurantes e bares devem seguir corretamente as normas de higiene e conservagao de alimentos da
Anvisa.

Afiscalizagao é feita pelos 6rgaos municipais de saude. Estabelecimentos que ndo cumprirem as normas podem
ser multados ou interditados pela vigilancia sanitaria.

Seguir as normas da vigilancia sanitaria significa respeitar a saude dos clientes e garantir a boa imagem e
longevidade do seu negdcio.



